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CUISINE AUTHENTIQUE & GENEREUSE
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Assortiment de salades marocaines
Lentilles de Afaf

Bricuates mixtes
(fromage, viande, légumes)

Briouates 4 la viande

Houmous Maison &
pain marocain tiede

ENTREES

Salade mixte de légumes du marché

Supplément poulet grillé
Harira traditionnelle marocaine

Pastilla de poulet aux amandes
& cannelle

LES INCONTOURNABLES

Tajine de poulet au citron
confit & olives

Tajine de beeuf aux pruneaux
& amandes

Tajine kefta aux ceufs
Tanjia marrakchia de beeuf

Couscous Maison Zamane

A commander a l'avance

GRILL & PATIO

Brochettes de kefta & frites maison

Brochettes de poulet marinées
& frites maison

DOUCEURS

Orange a la cannelle
& fleur d'oranger

Mousse au chocolat blanc
Fruits rouges

Sélection de patisseries
marocaines

90 DH
70 DH

90 DH
90 DH
70 DH

70 DH

+50 DH

70 DH
90 DH

150 DH

170 DH

140 DH
190 DH
170 DH

60 DH

60 DH
60 DH
60 DH

TO SHARE

Assortment of Moroccan salads
Afaf's lentils

Mixed briouates
(cheese, meat, vegetables)

Meat briouates

Homemade hummus &
warm ,MOI'UI’_'CH?’I ;Jr{_’a({

STARTERS

Market fresh vegetable salad
Grilled chicken supplement

Traditional Moroccan harira

Chicken pastilla with almonds
& cinnamon

SIGNATURE DISHES

Chicken tagine with preserved
lemon & olives

Beef tagine with prunes

& almonds

Kefta tagine with eggs
Marrakchia slow-cooked beef

Maison Zamane couscous

To order in advance

GRILL & PATIO

Kefta skewers & homemade fries
Marinated chicken skewers

& homemade fries

SWEET ENDINGS
Or‘angc E{.'[‘fh Cfnnanrnrl
& orange blossom
White chocolate mousse
Red berries

Selection of Moroccan pastries

Tous nos plats sont faits maison avec des produits frais et locaux.

All our dishes are homemade with fresh, local ingredients.
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